bttt Tiveole

EINE HANDVOLL BODENSEE

ZUTATEN FUR 2 PERSONEN

5-6 Ganselebern

250 g Ackersalat (moglichst kleinblattrig)
1 Hori Bulle

Etwas Schnittlauch

Frisches Bauernbrot

Salz

pfeffer

Etwas Senf

Etwas Apfelsaft

2 Scheiben Bauernbrot

Frischer Feldsalat mit Ganseleber

ZUBEREITUNG
Ackersalat sdubern und waschen.

Fiir die SalatsoRe Essig, Ol, einen Schuss Apfelsaft und eine
klein geschnittene Zwiebel mit etwas Senf mischen, mit Salz
und Pfeffer wiirzen.

Die Ganseleber von allen Hallengangen befreien und mit
Butter in einer Pfanne leicht rosa anbraten, mit Salz und
Pfeffer wiirzen.

4 Das Brot in kleine Wiirfel schneiden, rosch anbraten,

den Feldsalat mit den Brotcroutons anrichten, Ganseleber
dazu und genieRen. Nach Belieben frisches Bauernbrot dazu
reichen.

Das Hirschenteam wiinscht einen guten Appetit!
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